RROLOWA WSROD OLIW

- Odkryj sekret oliwy z Majorki, gdzie
tradycja spotyka sie¢ z doskonatoscig
natury i zréwnowazong uprawa, tworzac
oliwe o niezréwnanym smaku i aromacie.

- Gwarancja Jakosci:

Denominacion de Origen Oli de
Mallorca: Certyfikat ten potwierdza
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najwyzsza jakos¢ i autentycznosé OLIWA Z MAJORKI

oliwy z Majorki.

SKARB SRODZIEMNOMORSKIEJ zamowienia:
WYSPY

- Wczesny Zbior i Tradycyjne Metody: Wczesny
zbiér mtodych oliwek oraz natychmiastowe
ttoczenie w tradycyjnym mtynie gwarantuja
Swieza, intensywna oliwe o wyrazistym smaku, @
bez kwasowosci czy goryczy.

holimedica.pl

7133-992-512

- Bogactwo Smakoéw: Mieszanka odmian
Arbequina, Picual, Koroneiki i Frantoio tworzy
oliwe o owocowym i lekko pikantnym smaku.
Delektuj sie nutami zielonego jabtka, krzakéw holimedica@gmail.com
pomidordw, swiezo Scigtej trawy, a takze
prazonego chleba i kandyzowanych owocdw.




NIEPOWTARZAINE
TERYTORIUM:

« Na malowniczej Majorce, pomiedzy
majestatycznymi gérami Sierra
Tramuntana a btekitem Morza
Srédziemnego, od tysigcleci panujg
idealne warunki do uprawy drzew
oliwnych. Casa LIMBELLA i Casa OLI,
korzystajac z tego wyjatkowego
terytorium, produkuja oliwe z oliwek
o wyjatkowych walorach.

o Wapienne gleby, morskie wiatry i
ochrona pasma gorskiego Sierra
Tramuntana, wpisanego na Liste
Swiatowego Dziedzictwa
UNESCO, tworzg idealne
$rodowisko dla rozwoju drzew
oliwnych.
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NATURALNA
ZROWNOWAZONA UPRAWA:

« Szacunek dla ziemi i dbatos¢ o

srodowisko sg podstawa filozofii
produkcji oliwy z Majorki.

o Rezygnacja z herbicyddéw i
minimalizacja uzycia pestycydoéw
chronia bioréznorodnosc¢ wyspy.

o Unikanie orki i stosowanie
naturalnych nawozéw sprzyja
zdrowiu gleby.

o Coroczne przycinanie drzew
zapewnia lepszg cyrkulacje
sokéw, wentylacje i dostep do
stonica, ograniczajac choroby.

o RéZnorodnosé gatunkoéw drzew,
roslin i owadoéw zapylajacych
tworzy zrownowazony

ekosystem. +

DOSTEPNE OD POLOWY
WRZESNIA 2024:

SZTURA TWORZENIA
OLIWY

« Oliwa z oliwek
« S6l majorkanska
« Przetwory z oliwek

"Oliwa Zamkowa": Unikalne
podejscie do produkgji oliwy z
Majorki. Oliwki pochodza z jednej,
wyjatkowej parceli i jednego
rocznika, co zapewnia najwyzsza
jakos¢ i niepowtarzalny charakter.
Reczny Zbior: Delikatne, reczne
zbieranie oliwek bezposrednio z
gatezi ("metoda malowania") chroni
drzewa i owoce.

Natychmiastowe Ttoczenie: Oliwki
sa natychmiast transportowane do
mtyna, gdzie s myte zrédlang wodgq i
ttoczone na zimno w prasie
mechanicznej, zachowujac swoje
cenne wtasciwosci.

Kontrola Jakosci: Zamkniety obieg
produkcji chroni oliwe przed
kontaktem z powietrzem i Swiattem,
zapobiegajac utlenianiu. Staranne
kontrolowanie temperatury i proces
wirowania zapewniajg najwyzsza
jakos¢ i stabilnos¢ oliwy.

Petnia Smaku: Oliwa z Majorki nie
jest filtrowana, lecz powoli
dekantowana, aby zachowa¢
wszystkie aromaty i nuty smakowe.



